MINI COCKTAIL
Bolitas de carne salsa al vino
(2pp)

Ceviche mixto (1pp)
Congrio crocante con salsa
de piquillo y parmesano

(2pp)

(opcion vegana)
Berenjena asada rellena de
pino de verduras, tomatican
criollo y papas chips.

POSTRE
ENTRADA Tiramisu Giratorio

(plato intercalado por comensal)

Roast beef de filete macerado v (opcion vegana)
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(plato intercalado por comensal) : .
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Salmoén con salsa de : bebida -

camarones sobre quinoto
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cremoso con brunoise de AR
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o $45.500 por persona
Medallones de filete con (IVA incluido)

salsa de avellana curopea.
Acompanada de papas
rcllenas de Mozarella.
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Av. Nueva providencia 2250, P. 16 Providencia, Santiago .

+22 232 1827 - giratorio@giratorio.cl



